The Scandinavian Cocktail Experience

Vilkommen till Roda Husets avemakningsmeny: The Scandinavian Cocktail Experience.
En resa genom Skandinaviens smaker, rikedom och vad sdsongerna erbjuder, signumet for Roda Huset.

Upplevelsen tar cirka en timme och femton minuter och serveras endast till hela sillskapet.

Rodbetor & cream soda med fikonblad
Appelbuljong smaksatt med smor fran Aland & vindger, hilld dver firska orter
Fjallfil smaksatt med dillolja
Vassle smaksatt med bjornbdr fran Tollarp
Tomat

Ljumna hallon frdn Stenhuse Gard med god gradde

650

Ettextra stort tack till vira samarbetspartners, odlare och bonder:
Roku Gin, Galliano, O.P. Anderson, Tequila Ocho, Linie Aquavit, Maker’s Mark, Michter’s, Rémy Martin,
Mancino Vermouth, Bareksten, Stureplansgruppen, Lilla Labdck, Stenhuse Gard,
Bondens SkafTeri, Arla Unika och Kattviks Tradgardar
Utan er vore denna meny ingenting.
Tack!
Rdda Huset
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