
Smörgrillad brysselkål 135

Ostron & yuzu-kosho 75

Honey butter togarashi popcorn 85

Kimchi 95

Gurka 95

Spetskål & xo-olja 115

Kaviar, friterad mochi & Gammelknas 215

Sashimi 315

 -Pilgrimsmussla från Norge 160

 -Röding från Sverige 135

 -Hälleflundra från Norge 150

Bifftartar, morot, xo-sås, lök & dashimajonnäs 175

Ramslök, krispsallad, kycklingskinn 125

Silkestofu, svart vinäger, ponzu, krispig potatis & salladslök 145

Aubergine, tare, svart miso & mjölkbröd 175

Tryffelgyoza, fläsk, spetskål & svart vinäger 185 

Karaage, kimchivåffla & smetana 185

Catch of the day, kumquat-kosho, äggula, ponzu & ginga 335

Fläskkotlett, kumquat-kosho, äggula, ponzu & ginga 315

Hand cut fries, gochujangmayo, Gammelknas, picklad grön chili & koriander 105

Baosemla & misodiplomat 125

Mjukglass & Okinawasocker 120

SHIBUMI

居 酒 屋 –Izakaya, består av tre kanji som i ordning 
betyder stanna-dricka-plats. Shibumi är vår tolkning!

Maten delas vid bordet och de flesta rätterna är gjorda att delas på två.
Storleken på rätterna varierar men vi rekommenderar 3–5 rätter per person.



IZAKAYA COCKTAILS 195

UMESHU SODA

Umeshu, Happi sour mix & 

plommonsoda

NÄSTAN FRYSTA ÖRTER

Gröna äpplen, blandade örter & 

Svensk punsh 

YUZU HIGHBALL

Yuzu sake, Happi sour mix & 

calamansisoda

WHISKEY HIGHBALL

Michter’s Bourbon, 

Happi sour mix & soda 

Se separat meny för Röda Huset 

Cocktails 

GLASVIN

CHAMPAGNE 195

NOT CHAMPAGNE 175

ORANGE 185

ROSÉ 185

2023 KLOSTER EBERBACH STEINBERG

Riesling, Saar Mosel 175

2022 STE. MICHEL VINEYARDS 

Chardonnay, Columbia Valley 170

2022 MASSOLINO BARBERA

Barbera, Serralunga Alba Piemonte 

190

2022 ROBERT MONDAVI 

PRIVATE SELECTION

Cabernet Sauvignon, Lodi Kalifornien 

165

2021 DOMAINE JOSEPH DROUHIN 

CÔTE-DE-BEAUNE

Pinot Noir, Bourgogne 260

SAKE

HOUOU BIDEN WINE CELL 18 kr/cl
Style: Junmai Ginjo
Polishing: 55%
Rice: Yamada Nishiki

GEKKA BRAI 19 kr/cl
Style: Junmai
Polishing: 65%
Rice: Kamenoo

KAZE NO MORI ALPHA 1 16 kr/cl
Style: Bodaimoto Junmai
Polishing: 70%
Rice: Akitsuho

SHIBUMI


